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食材名 原材料 添加物 特定原材料等28品目

白飯 米（滋賀県産） - -

黒ごま ごま - ごま

寿司 米（滋賀県産）、調味酢 調味料（アミノ酸等） -

錦糸卵 鶏卵、植物油脂、食塩、砂糖、でん粉、チキンパウダー 加工でん粉、グリセリン、ソルビトール、カロチノイド色素、リン酸Ｎａ 卵・鶏肉

紅生姜 生姜（中国、タイ）、漬け原材料（食塩、醸造酢） 酸味料、調味料（アミノ酸等）、保存料（ソルビン酸Ｋ）、着色料（赤102、黄4） -

わらび わらび、砂糖混合異性化液糖、食塩、かつお節エキス、米発酵調味料、しょうゆ
ソルビット、調味料（アミノ酸等）、酸味料、酒精、酢酸Na、グリシン、ミョウバン、酸
化防止剤（Ｖ．Ｃ）、メタリン酸Na、着色料（銅葉緑素）、漂白剤（亜硫酸塩）

小麦・大豆

蒟蒻煮
こんにゃく芋（国産）、こんにゃく粉（国産）、海藻粉末、砂糖、醤油、味醂、食塩、
発酵調味料、魚介エキス、昆布エキス

水酸化カルシウム（こんにゃく用凝固剤）、調味料（アミノ酸等）、酒精、ｐH調整
剤、保存料（ポリリジン）

小麦・大豆・さば

人参煮 人参（中国産）、砂糖、醤油、味醂、食塩、発酵調味料、魚介エキス、昆布エキス 調味料（アミノ酸等）、酒精、ｐH調整剤、保存料（ポリリジン） 小麦・大豆・さば

筍煮 筍（中国産）、醤油、砂糖、醸造調味料、還元水飴、風味調味料 調味料（アミノ酸等）、酸味料 小麦・大豆

出し巻
鶏卵、抽出だし汁（かつお節、いわし節、さば節）、でん粉、発酵調味料、うすくち
しょうゆ、食塩、大豆油

調味料（アミノ酸等）、ｐＨ調整剤 卵・小麦・さば・大豆

かまぼこ（赤） 魚肉（タラ（米国産）、イトヨリ（タイ産））、食塩
加工澱粉（小麦を含む）、調味料（アミノ酸等）、保存料（ソルビン酸）、甘味料（甘
草）、リン酸塩（Ｎａ）、着色料（赤3、赤106）

小麦・大豆

しじみ昆布佃煮 しじみ、昆布、醤油（大豆・小麦を含む）、砂糖、生姜、胡麻、水飴、味醂、寒天 - 小麦・ごま

京風五目豆 大豆、ちくわ、ごぼう、人参、芹、醤油、砂糖、食塩
ソルビット、調味料（アミノ酸等）、ｐＨ調整剤、漂白剤（次亜硫酸Ｎａ）、保存料（ソ
ルビン酸Ｋ）、唐辛子抽出物

小麦・大豆

焼鮭 鮭 - さけ

しば漬
きゅうり（ラオス）、なす、しょうが、しそ、漬け原材料［糖類（果糖ぶどう糖液糖、砂
糖）、醤油、醸造酢、食塩、たん白加水分解物、酵母エキス］

調味料（アミノ酸等）、酒精、酸味料、香料、着色料（赤102、赤106） 小麦・大豆

海老天ぷら バナメイエビ（養殖）、食塩、小麦粉、でん粉 ｐＨ調整剤、膨張剤、着色料（ビタミンB2） 小麦・えび

野菜とすり身の揚物

野菜（玉葱、人参、枝豆）、たちうおすり身、植物油脂、粉末状植物性たん白、で
ん粉、砂糖、食塩、かつお節エキス、衣（小麦粉、でん粉、米粉、植物油脂、砂
糖、食塩、粉末状植物性たん白）、揚げ油（大豆油）

ベーキングパウダー、調味料（アミノ酸等）、着色料（ビタミンB2） 小麦・卵・乳成分・大豆

チキンカツ（しそ）
鶏肉、しそ、清酒、でん粉、ぶどう糖果糖液糖、食塩、しょうゆ、衣（パン粉、小麦
粉、卵白、でん粉、食塩）

調味料（アミノ酸）、リン酸塩（Na）、 小麦・卵・大豆・鶏肉

花蓮根 れんこん、漬け原材料［食塩、醸造酢］
甘味料（ソルビット、サッカリンNa）、酸味料、調味料（アミノ酸等）、保存料（ソルビ
ン酸K）、リン酸塩（Na）、漂白剤（次亜硫酸Na）、着色料（赤色105号）

-

塩（個食） 食塩 調味料（アミノ酸等） -

食用調合油 食用大豆油、食用なたね油 シリコーン 大豆

商品名 四季の味　（は）


